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LA DO CATALUNYA PREVEU UNA COLLITA 
2008 DE GRAN QUALITAT  

 
El Consell Regulador de la Denominació d’Origen CATALUNYA preveu una collita 

2008 de gran qualitat, a poques setmanes d’acabar la verema. 
  

No obstant, la producció ha minvat respecte l’any passat, com a conseqüència de la 
presència del fong míldiu. La primavera amb pluges abundats i freqüents han afavorit un gran 
desenvolupament de la vegetació i una presència d’aquest fong als ceps. El míldiu va atacar part 
dels raïms en les seves fases primerenques, minvant la producció i també afectà parcialment a les 
fulles. Si bé veure taques de míldiu a la massa foliar de les vinyes catalanes ha esdevingut un fet 
habitual al llarg d’aquest any, les seves conseqüències a nivell qualitatiu han resultat ser molt 
petites, donat que els raïms afectats s’han assecat completament i l’afectació a les fulles no ha estat 
prou gran com per comprometre la maduració. 
 

A més, la coincidència d’aquestes pluges primaverals amb el moment de floració dels raïms 
ha provocat que varietats com el merlot, les garnatxes i el xarel�lo, força sensibles a l’esbrima, 
quallessin malament i veiessin reduïts de forma significativa els seus rendiments.  

 
Aquest fet, juntament amb les afectacions dels atacs de míldiu al raïm citaes, assenyalen 

una producció de la collita 2008 un 10% inferior a la del 2007.  
 

Pel que fa al procés de maduració, aquest s’ha presentat d’una forma més gradual i alentida 
que en els darrers tres anys. Els factors responsables del retard de la verema d’enguany són: la 
forta activitat vegetativa dels ceps gràcies a les importants aportacions hídriques primaverals i unes 
temperatures estivals més suaus. El retard ha estat al voltant d’entre 10 dies i les dues setmanes 
respecte a la collita 2007. Aquesta maduració més pausada està originant una bona conservació 
dels àcids del raïm i un augment lent però progressiu del grau alcohòlic en potència. La pell de les 
baies també està aconseguint un estat de maduresa òptim. 
 

A l’espera de poder fugir d’excessos d’humitat durant el que resta de verema i evitar els 
sempre temuts focus de podridura (Botrytis), la DO Catalunya pronostica una qualificació de “molt 
bona” en els tastos de qualificació de vins.  
 

En el cas concret de la DO CATALUNYA -llevat d’alguna descàrrega puntual als cellers de 
les varietats de raïm Moscatell de gra petit, Chardonnay i Garnatxa blanca durant la primera 
setmana de setembre- aquest any ha calgut esperar a la tercera setmana d’aquest mes per poder 
considerar un inici de verema més o menys generalitzat. 

 
Reus, 30 d’octubre de 2008 


